CAbftatit m N

Hausgerauchertes Lachsfilet mit Dill-Senf-Sauce, Reibekuchen und
kleinem Salatbouquet

Carpaccio vom Rinderfilet mit Feldsalat im Walnussdressing,
Pinienkernen und gehobeltem Parmesan

Ziegenkéase auf Feigensockel, mit karamellisierten Waln(issen und Bouquet
von Feldsalat im Himbeerdressing

Gourmetteller mit allerlei Leckereien

Rengser Miihlen’s Bauernsuppe, herzhaft abgeschmeckt,
mit Petersiliensahne und gerdsteten Croutons

Barlauchsuppchen mit Sahnehaube (vegetarisch)

Kleiner bunter Salatteller im leichten Joghurtdressing

Bunte Blattsalate in Balsamico-Olivendldressing, mit frischen Friichten
und gebratenen Putenbruststreifen (auch mit gebratenen vegetarischen
Filetstreifen moglich)

Feldsalat und Rucola im Walnussdressing, mit Birnenspalten im
Speckmantel

Vegetarische Schnitzel wahlweise mit "Gouda™ oder "Mozzarella und
Tomate™ gefillt (auch ganz ohne Fillung mdglich), auf Ragout von
Wurzelgemiise und Krautersaitlingen, dazu Tomaten-Pfeffersauce und
Butterreis

Bunte Gemusepfanne in Zitronengras-Curry-Sauce mit Koriander
verfeinert, dazu Basmatireis

€ 10,50

€ 12,50

€ 10,80

€ 13,70

€ 5,00

€ 5,50

€ 6,50

€ 13,80

€ 9,80

€ 13,80

€ 13,80



P aus dom Bengucback

Forelle gebraten nach Mallerin Art
mit zerlassener Butter und Petersilienkartoffeln

Forelle gebraten mit gerdsteten Mandeln
zerlassener Butter, Petersilienkartoffeln

Corosfoninditit !

Marinierte, fleischige Heringsfilets
eingelegt mit Rotwein und Krautern!

Heringsfilets nach Hausfrauen Art su3-sauer mit Apfel- und
Gurkenstreifen in Schmand, dazu Rostkartoffeln

Heringsfilets geflllt mit Preiselbeeren, auf pochierten Apfelscheiben,
garniert mit buntem Salatbouquet, Rostkartoffeln

fiw dio hdoinen Siste

Sieben Zwerge
Cocktailwirstchen (2,2 mit Pommes, Ketchup und Mayonnaise ()

Snoopy
Kinderschnitzel in Butter gebraten, mit Pommes frites,
Ketchup und Mayonnaise ()

Ein Teller frische Bandnidelchen
mit Rahmsauce und frischen Champignons

,.Captain Cook“ Gemusestabchen (vegetarisch), mit Pommes frites
oder Butterkartoffeln, Ketchup und Mayonnaise ()

€ 14,80

€16,50

€13,30

€13,30

€ 5,50

€ 7,80

€ 5,50

€ 7,80



SBloisch und Goflisgel

Schweinefilet ,,bergisch*, auf Steinpilz-Rahm-Sauce dazu ein
Feldsalat und Reibekuchen € 18,50

Walliser Rinderfiletspitzen
in kraftiger Rotweinsauce mit viel frischen Champignons
und Pfifferlingenc nur wintery, dazu ein krosses Butterrosti €25,30

Zarter Zwiebelrostbraten - vom Roastbeef -
auf Rotweinrahmsauce mit Rostzwiebeln, Grilltomate,

dazu ein Salatteller und Bratkartoffeln €22,80
Zarter Lammriicken -Neuseeland- unter der Krauterkruste, an
Rosmarin-Jus, mit Ratatouille im Nest und gratinierten € 26,80

Kartoffeln

POited auf VOilid?!

Rehnusschen —rosa gebraten- unter der Apfel-Senf-Kruste, mit
Holunderbliitensauce, auf Ragout von Brokkoli, Tomate und € 24,80
Mandeln, dazu Kartoffelplatzchen

Rehgeschnetzeltes aus der Rehkeule, in Rahmsauce von frischen
Waldpilzen mit griinem Pfeffer und Preiselbeeren verfeinert, € 23,80
dazu Butterspatzle

vom Srill

Rinderfiletsteak € 26,80
Rumpsteak € 23,80
Schweinefilet € 15,80

dazu reichen wir wahlweise: Café de Paris-Butter oder
grune Pfeffersauce, einen Salatteller oder gratinierte
Kartoffeln



Deftiges aus dox " Neahlonkiiche'

Hausgemachte Blutwurst
gebraten, mit Apfelscheiben, gerdsteten Zwiebelringen,
Dillgurke, einem Salatbouquet und Rostkartoffeln

Muhlenschaufel

Zarte Putenschnitzelchen in Butter gebraten, mit frischen
Champignons, wirzigen Maiskdrnern und Rostzwiebeln, dazu
Rostkartoffeln

Bergischer Hirschpfeffer
mit Apfelkompott, Preiselbeeren und hausgemachte
Butterspatzle

Késegratin

Sahnegeschnetzeltes mit Krautern und frischen Champignons,
uberbacken mit geriebenem Kése (1,10, dazu hausgemachte
Butternudeln

Charn da vade

ein mit Schinken 43,2 und Kase (1,10) gefllltes, zartes Schnitzel
von der Pute, im Ei-Mantel in Butter gebraten, auf
hausgemachten Nudeln mit frischen Champignons in Rahm,
obenauf Pfifferlinge, Speckwiirfel 3,2 und Brotcroutons

Bauernomelette
serviert mit einem bunten Salatteller

Speckpfannekuchen
mit buntgemischtem Salatteller

CHbthte SFoausspexialitiit sect iiber 100 Jatronl!

Eierkuchen - fiir 2 Personen -
mit Zucker o d e r mit Speckod e r
halb mit Speck (4,32 und halb mit Zucker

dazu empfehlen wir :
Schwarzbrot und Butter
Preiselbeeren

Westf. Knochenschinken

€ 13,80

€ 15,20

€19,80

€14,80

€17,20

€11,60

€ 9,90

€ 14,50

€ 2,50
€ 3,50
€ 6,80



Fiffe Leckereion

Kostliches hausgemachtes Baileys (1,2,8) Eis mit in

Cointreau marinierten Himbeeren im Hippenblatt, auf € 7,50
halbgeschlagener Sahne
Basilikumparfait auf marinierten, frischen Erdbeeren € 7,00
Marmorierte Mousse au Chocolate mit frischen Friichten
€ 6,50

und Beeren
Eis von weisser Schokolade im Hippenblatt, mit Friichten

. € 7,00
der Saison
Bourbon - Vanilleeiscreme
mit flambierten Himbeeren € 6,50
mit flambierten Brombeeren € 6,50
mit heilBer Schokoladensauce € 6,00
Stellen Sie sich Ihren Eisbecher von der Eiskarte Je Kugel
selber zusammen! € 1,50
Eiscreme Vanille, Schokolade-Chips, Walnuss, Nougat, Sahne
Mango-Joghurt € 0,50
Cappuccino mit Eierlikér und Sahne € 4,00
Cappuccino mit Orangenlikér und Sahne € 4,00
Cappuccino mit Amarettolikér und Sahne € 4,00
Cappuccino € 3,00
Espresso € 2,00
Tasse Kaffee oder Hag € 2,00
Becher heil3e Schokolade mit Sahne € 3,00
Latte Macchiato € 3,00

Digestiv
Pflimli 2 cl € 4,00
Calvados 2cl € 4,00

Himbeere, Kirsch, Mirabelle 2cl € 4,00
Williamine 2cl € 4,00
Grappa ,,Baronessa del Tulio* Sudtirol 2cl € 4,00
Marc de Champagne 2cl € 4,00
Remy Martin V.S.0.P. 2cl € 4,00



